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Réalisation des prélevements

d'environnement

PROGRAMME

Journée de formation

Les différents types de prélevements
d'environnement

- Surfaces

- Eaux

- Air

- Déchets de fabrication
Prélévements d'environnement et

réglementation
- Quels prélévements doit-on réaliser ?
- Prélévements d'environnement et paquet
hygiene
Méthodes de prélévements
- Boites contact et lames gélosées
- Méthodes par frottis
- Méthodes de prélevement d'eaux
- Méthodes de prélévement d'air
- Réalisation pratique de ces prélevements

Prélevements d'environnement et

opérations de nettoyage/ désinfection en

entreprise
- Environnement et neutralisation des
désinfectants
- Quand réaliser les prélévements
d'environnement ?

FORMATIONS INTER-ENTREPRISES

Calendrier_:
ler Avril 2010
30 Novembre 2010

Durée : 1 jours soit 7 heures, pauses
comprises

Lieu : LAVAL
Code : LL278

OBJECTIFS

* Connaitre les méthodes de
prélevements utilisables en
industrie alimentaire

e Savoir réaliser des prélevements
d'environnement

» Connaitre I'impact des opérations

PERSONNEL CONCERNE

* Personnels des industries
alimentaires

METHODES PEDAGOGIQUES

» Pédagogie participative et active:
jeux, quizz, mises en situation des
participants

e  Fourniture d'un livret ou d'un
support CD-ROM récapitulatif a la
fin de la formation

PRE-REQUIS

 Avoir des connaissances de base
en microbiologie

ORGANISATION

* Nombre de participants limité a 10
personnes

Formation adaptable a vos
problématiques,
effectuée au sein de vos locaux
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