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Laboratoire, Formation, Conseil, Expertise

L’ACTIVITE FORMATION CONSEIL D’ASEPT REJOINT
LE POLE FORMATION DU GROUPE EUROFINS

Depuis 2008, année de notre intégration dans le groupe EUROFINS, nous avons,
avec votre confiance, poursuivie le développement de notre activité.

Aujourd’hui une étape importante est franchie : I'activité formation conseil
expertise d’Asept rejoint au ler juillet le pdle fo ~ rmation d’Eurofins
Biosciences.

Ce changement n’apporte bien évidemment aucune modification dans nos relations
commerciales. Vos interlocuteurs habituels  restent inchangés et sont a votre
disposition pour vous accompagner dans vos projets :

*  Muriel COIGNARD : Tel: 02 43 49 22 22
Fax : 02 43 53 36 53
Port : 06 62 96 61 73

e Céline TOURNIER :  Tel:0243492222
Fax : 02 43 53 36 53
Port : 06 62 96 62 21

et vous présentent I'équipe formation du péle Eurofins :

Pole formation conseil expertise L’activité laboratoire d’Eurofins Asept
se poursuit sur le site de Laval :

Eurofins Scientific Biosciences Eurofins Asept

ZAl de Courtaboeuf Rue des Docteurs Calmette et Guérin

9, avenue de Laponie BP 2046
F- 91978 Les Ulis 53020 Laval Cedex 9

Tél. : +33 (0)1 69 10 88 89 Tél. : +33 (0)2 43 49 22 22
Fax: +33(0)1 69 10 88 98 Fax : +33 (0)2 43 53 36 53

E-mail : MicrobioFrance@eurofins.com E-mail : asept@eurofins.f r




Nous sommes maintenant en mesure de vous offrir une gamme élargie

. de prestations en matiére de Formation et de Consulting sur les thémes
Prochains stages suivants :

* L'HYGIENE ET LA QUALITE DES PRODUITSALIMENTAIRE :la
Microbiologie Alimentaire, les Bonnes Pratiques d’Hygiene, le
Nettoyage et la Désinfection, les problemes de contamination

22 & 23 septembre 2009 microbiologique, Les corps étrangers, les allergénes, I'étiquetage...

© BImES PREIGIES ¢6 |EIBEislie & . LES SYSTEMES DE MANAGEMENT DE LA SECURITE

nerEloleglz sxlen 150 r 2 ALIMENTAIRE : Assurance Qualité, HACCP, IFS, BRC, ISO
29 et 30 septembre 2009 22000...)

e Pathogenes : connaissance, détection,
malftrise et critéres

¢ Pratique des techniques microbiologiques

« L'HYGIENE HOSPITALIERE : les démarches RABC, les Bonnes
6 au 8 octobre 2009

Pratiques d’Hygiéne du Linge...

¢ HACCP, pas a pas .
el . LAMICROBIOLOGIE EN LABORATOIRE : les Bonnes Pratiques
9 & 10 octobre 2009 de Laboratoire, les Audits Internes de Laboratoires de
» Les enjeux du nettoyage microbiologie...

12 geislire 200 «  LAMAINTENANCE ET LA SECURITE : la conception des locaux,

« Management des opérations de nettoyage : le choix des matériels, la sécurité sur le poste de travail)
de 'optimisation a la validation
13 & 14 octobre 2009
. s A NOTER !
¢ Réalisation des prélevements
d’environnement La présente LETTRE D'’ACTUALITES sera remplacée a pa rtir de
20 octobre 2009 septembre par le bulletin d’'informations bimestriel FOCUS

AGROALIMENTAIRE qui regroupe les actualités du pdle
agroalimentaire d’Eurofins.

Consulter le catalogue 2009

Vous pouvez retrouver le FOCUS AGROALIMENTAIRE et les derniers

Renseignements & inscriptions : numéros de la LETTRE D’ACTUALITES sur le site Internet :
E-mail : MicrobioFrance @eurofins.com www.eurofins.fr .

Tél.: +33 (0)1 69 10 88 89
Fax: +33 (0)1 69 10 88 97

E-mail : MicrobioFrance@eurofins.com . )
Notre prochain Rendez -Vous professionnel

Suite au succes de la premiére session, qui s’est déroulée les 25 &

Prochains stages d’Eurofins 26 juin, et afin de répondre aux demandes des industriels, nous
Certification organisons une seconde session du Rendez-vous professionnel
« des criteres microbiologiques aux plans de controle »
« BRC version 5 : Perfectionnement les 3 et 4 décembre 2009
12 septembre 2009 Programme sur demande auprés de

murielcoignard@eurofins.com.

e [SO 22000 : mise a jour des connaissances,

clés de compréhension et éléments-clefs
pour l'optimisation

24 & 25 septembre 2009 Com'?u"'quez -
Bonnes Pratiques d'Hygiéne

e |FS V5 : s'adapter aux exigences des

distributeurs anglo-saxons — davec nos

Perfectionnement AFFICHES & AFFICHETTES

17 novembre 2009 Fond jaune ou fond bleu, sans oublier une
+ IFS v5 : s'adapter aux exigences des 12éme affiche ou affichette « bonus » sur

distributeurs - Perfectionnement la séquence simple du lavage des mains.

19 novembre 2009 .
) . . Aitention - les affiches et les afficheties sont
+ Conduite de l'audit qualité interne en protégées par un copyright.
entreprise Ne vous mettez pas en infraction !

22 & 23 octobre 2009 hitp:ifwww.asept.fr/pages/afiiches-afficheties.php

ou télécharger le bon de commande
hitp:/fwww.asept.ir/media’BCA.pdf

Consul’ter le gataloqge_ _ — NouBLiONS s RRRRIRN
2009 d’Eurofins Certification Epempapiteldll  mAlNs PROPRES

Renseignements & inscriptions

(Eurofins Certification) :
Tél. : +33 (0)1 69 10 13 00 —
E-mail : certification@eurofins.com 9




